
 
APERITIEVEN 
COCKTAIL MAISON: Gin - Vodka - Rhum - Passoa -  

jus d'orange .................................................................... 10,00 

Picon Maison - AANRADER !  ................................... 10,00 

HUISWIJN  

Glas ..................................................................................... 4.90 

1/41. ..................................................................................... 9.50 

1/21.  ................................................................................... 17.50 

fles.................................................................................... 24.00 

Kleine fles Champagne .............................................. 32.00  

Kirr Royale (Champagne & cassis) ........................ 10.00  

Kleine fles Cava ............................................................. 9.50  

Glas Cava ......................................................................... 6.50  

Aperol Spritz (typisch Italiaans aperitief) ............. 9.50  

Gin Hendrick's - Tanqueray ........................................ 11.00  

Pisang Ambon orange / Campari orange .............. 8.50  

Ricard - Ouzo .................................................................. 9.00  

Kirr (witte wijn & cassis)  ........................................... 6.00  

Porto rood / wit Offley ................................................. 6.50  

Porto 10 jaar oud Offley ............................................... 8.00 

Sherry / Gancia .............................................................. 7.00  

Malibu - Batida de Coco .............................................. 8.00  

Safari - Passoa & orange ........................................... 8.50 

Martini Rosso - Bianco Grande ................................. 7.00  

Gordon's Gin - Bacardi ............................................... 10.00 

Vodka & Cola - Fanta - Tonic .................................... 10.00  

Pineau des Charentes .................................................. 7.00  

Martini Royale (Martini & Cava) ................................ 9.50  

Havana - Bacardi Reserva - Oakhaert - Black... 10.00  

Gin Bombay  ...................................................................  9.00  

ASSORTIMENT WHISK(E)Y -  
ZIE WHISK(E)YKAART 
Irish Aperitief  

Irish Mist 35° 

(Perfect blend of Irish whiskey, honey, herbs) .... 8.00  

Summer Aperitief Sangria met  

gemarineerd vers fruit 8.50 Soft Drinks ................ 8.50 

Red Bull ............................................................................ 4.50 

 

COCKTAILS 

COCKTAIL MAISON 

Gin - Vodka - Rhum - Passoa -  

jus d'orange .................................................................... 10,00 

Blue Lagoon:  

Rhum - Blue Curacao - pompelmoes .................... 10,00 

Tequila Sunrise: Tequila - jus - grenadine ........... 10,00 

Pina Colada:  

Rhum – Malibu - Batida - ananassap .................... 10,00 

Gin Fizz (de enige echte)  ........................................... 10,00 

Cuba Libra:  

Havana Rhum - vers citroensap - cola ................. 10,00 

Jessmai:  

Triple sec - Rhum - Vodka - jus - grenadine ...... 10,00 

Bloody Mary: Vodka - tomatensap .......................... 10,00 

ALCOHOLVRIJ MOCKTAILS 
Funny Pisang orange / Campari orange ................ 8.00 

Gin Tonic ........................................................................... 8.00 

Kleine fles Cava ............................................................. 9.50 

TAPAS - VOOR BIJ DE APERITIEF 
Blokje kaas ..................................................................... 10.00 

Witte pensjes gegrild .................................................... 8.50 

Kippenboutjes ................................................................. 8.00 

Bitterballen ...................................................................... 7.00 

Warm tapasbord 

(Bitterballen - Loempia's – Kippenboutjes 

Garnaal - Frikandel - Kaasballetjes) ..................... 16.00 

Gefrituurde kibbelings (kabellauwreepjes) ........ 14.80 

Patatas bravas met dipsausje .................................. 12.50 

Camembert om te dippen........................................... 18.00 

Jamon Iberico Bellotta, 

á la minute handgesneden ....................................... 23.00 

Calamares Fritti ........................................................... 14.80 

SALADES & VEGETARISCH HOEKJE 
Slaatje met warme geitenkaas,  

spekblokjes en toast ................................................... 19.50 

Slaatje met Ierse gerookte zalm en toast ........... 24,00 

Supplement frietjes ...................................................... 4.00 

VOORGERECHTEN 
2 Kaaskroketten ............................................................ 13,00 

2 Garnaalkroketten (huisgemaakt) ......................... 17.00 

Twijfelaar - 1 garnaal- en 1 kaaskroket ................. 17.00 

Scampi look .................................................................... 18.00 

Scampi Pipers ................................................................ 19.00 

Huisgemaakte vissoep met kaas, 

toast en rouille .............................................................. 19.00 

Supplement frietjes 3.50 

VISSCHOTELS 

ONZE WIJNTIP STAAT ONDER ELK GERECHT! 

3 Garnaalkroketten HUISGEMAAKT!...................... 23.00 

CHARDONNAY ‘De Bortoli’- Australië 

Spies van gegrilde scampi's met  

verse tartaarsaus ........................................................ 26,00 

SAUVIGNON BLANC ‘Domaine duTariquet’- Cótes de 
Gascogne 



Scampi Pipers .............................................................. 28.00 

PINOT BLANC ‘Domaine Joseph Cattin’- Elzas 

Tomaat garnaal ............................................................ 32,00 

CLASSIC ‘Domaine duTariquet’-C6tes de Gascogne-
Ugni Blanc, Colombard 

Noordzeetongen (gebakken in hoeveboter) ....... 29.90 

CHARDONNAY ‘De Bortoli’- Australië 
PINOT BLANC ‘Domaine Joseph Cattin’- Elzas 

Het beste van kabeljauw met garnalensaus ...... 29.00 

CHENIN BLANC ‘M.A .N. Family Wines’- Zuid-Afrika 

Vispannetje van de Chef ............................................ 32,50 

(zalm - kabeljauw - garnalen - tongrolletje) 

CHENIN BLANC ‘M.A.N. Family Wines’- Zuid-Afrika 

Mosselen (+7- 1400 gr.) ................................... DAGPRIJS  

(wij serveren enkel de 1° keuze ZEEUWSE JUMBO 

mosselen), vraag naar onze diverse wijzen 

Huisgemaakte vissoep  

met kaas, toast en rouille ......................................... 24.80 

 

Al onze gerechten worden geserveerd met 

frietjes of 

patat in de pel. 

Indien kroketjes of puree i.p.v. frietjes > + 1.50 

RUNDSVLEES 

ONZE WIJNTIP STAAT ONDER ELK GERECHT! 

Ierse Entrecote Hereford Irish beef of SlaneyValley 

Uitstekend stukje fijndradig 

gemarmerd vlees ........................................................ 28.50 

GRENACHE/SYRAH - BIODYNAMISCH WIJNBOUW 
‘Domaine Du Jas’- Cuvée Prestige - Cótes du Rhóne 
Kruidige neus, zwart en roodfruit, edele zuren. 
Aangename lange afdronk met goed onderbouwde 
tannines 

Ierse Wexford Ribeye  

Volgens kenners het meest smaakvolle deel van 

het Ierse rund ................................................................ 31,00 

CARMENERE RESERVA - ‘Carmen ‘- CHIL 
Krachtig boeket van pruimen, zwarte bessen, 
donkere chocolade 
en vanille. Subtiele rokerige toets met zijdezachte 
tannines. 

Steak Belfurn Angus .................................................. 24,00 

Belgisch - Ierse runderen 

GRENACHE/SYRAH - BIODYNAMISCH WIJNBOUW 
‘Domaine Du Jas’- Cuvée Prestige - Cótes du Rhóne 
Kruidige neus, zwart en roodfruit, edele zuren. 
Aangename lange afdronk met goed onderbouwde 
tannines. 

T-Bone Scottish Agnus beef .................................... 32.00 

Combinatie van tenderloin en filet mignon, sappige 

smaak 

CARMENERE RESERVA - ‘Carmen’- CHIL 
Krachtig boeket van pruimen, zwarte bessen, 
donkere chocolade en vanille. Subtiele rokerige 
toets met zijdezachte tannines. 

Ierse filet pur ................................................................. 31,00 

Ossenhaas 

MERLOT/CABERNET SAUVIGNON 
Cháteau des Tourtes - Blaye Cótes de Bordeaux 
Don kerrood,fruitig en kruidig met rijpe tannines en 
een mooie structuur. 

Reuzebrochette ............................................................ 28.80 

Belgische witblauw, volle smaak 

MERLOT/CABERNET SAUVIGNON 
Cháteau des Tourtes - Blaye Cótes de Bordeaux  
Donkerrood,fruitig en kruidig met rijpe tannines en  
een mooie structuur. 

SteakTartare Maison .................................................. 24,00 

Américain à la minute 

MERLOT/CABERNET SAUVIGNON/CABERNET 
FRANC ‘Chateau Belingard’- Bergerac. Intens 
kersenrood, paprika en zwartfruit in de neus. 
Zachte en soepele wijn. 

SAUSJES 

Groene peper - Archiduc (champignon) ................ 4.00 

Piper's - Béarnaise - Roquefort ............................... 4.50 

VARKENSVLEES 

ONZE WIJNTIPS STAAN ONDER DEZE GERECHTEN! 
Spare-ribs (ribbetjes natuur) .................................. 23,50 

Spare-ribs & sausje (ribbetjes natuur) ................ 24,50 

Spare-ribs (Ierse wijze) ............................................ 26,00 

CABERNET SAUVIGNON - ‘M.A.N. Family Wines’- 

Zuid-Afrika Donkerrode wijn met aroma's van 
cassis, pruimen, 
bramen en bessen met zachte en soepele tannines. 

CARMENERE RESERVA - ‘Carmen’- CHIL 
Krachtig boeket van pruimen, zwarte bessen, 
donkere chocolade en van ille. Subtiele rokerige 
toets met zijdezachte tannines. 

PRIMITIVO -Appasimento - Carfomagno - Puglia, 
Italië Intense robijnrode kleur met aroma's van 
rood en zwartfruit. 
De wijn heeft wat houttoetsen, die hem zachte en 
kruidige smaak geven. 
 

Supplement huisgemaakte mayo, 

tartaar, cocktail etc. ..................................................1.50 

Ketchup .........................................................................1.50 

LAMSVLEES 

ONZE WIJNTIPS STAAN ONDER DIT GERECHT! 
Brochette van lamsfilet pur ..................................... 29.90 

MERLOT/CABERNETSAUVIGNON/CABERNET FRANC 
‘Chateau Belingard’- Bergerac. Intens kersenrood, 
paprika en zwartfruit inde neus. Zachte en soepele 
wijn. 

GRENACHE/SYRAH - BIODYNAMISCH WIJNBOUW 
‘Domaine Du Jas’- Cuvée Prestige - Côtes du Rhône 
Kruidige neus, zwart en roodfruit, edele zuren. 
Aangename lange afdronk met goed onderbouwde 
tannines. 



KEUZE VAN DE CHEF 
Huisgemaakte GARNAALKROKETTEN 

RIBBETJES op Ierse Wijze 

(gemarineerd in zoetzure whiskey-honey sauce) 

VISPANNETJE v/d chef (tongrol, kabeljauw, zalm, 

coquilles, garnaaltjes) 

SCAMPI'S Pipers 

(champignons, getomateerd, lookboter, lichtjes 

pikant) 

 

SURF'N TURF 

(Irish Rib-eye, shrimps, brown  

whiskey sauce, bacon) .......................................... 36,00 

 

STEAK TARTARE MAISON (steak a la minute 

fijngehakt en half bereid (eitje, kappertjes, augurk, 

ajuin apart geserveerd) 

MOSSELEN Dublin (whiskey, look) 

Al onze gerechten worden geserveerd met frietjes 

of patat in de pel. 

Indien kroketjes of puree i.p.v. frietjes+ 1.50 

 

Indien u allergieën hebt, gelieve ons deze door te 
geven. Zo kunnen wij voor u onze gerechten 
aanpassen waar nodig. 

ITALIAN CORNER 
Spaghetti Bolognaise (klein) ..................................... 16.00 

Spaghetti Bolognaise (groot) .................................... 18.00 

Spaghetti Carbonara ................................................... 19.50 

Lasagne Maison  ........................................................... 19.50 

KIDS CORNER 
Bengelaperitief (sinaas en grenadine)  .................. 5.00 

Frikandel en frietjes  ..................................................... 9.90 

Kippennuggets (6 stuks) en frietjes  ........................ 9.90 

Spaghetti  ........................................................................ 12.50 

Huisgemaakte hamburger en frietjes  .................. 14.80 

Kaaskroket (2 stuks) en frietjes  ............................. 16.00 

Garnaalkroket (2 stuks) en frietjes  ....................... 19.00 

Bitterballen (9 stuks) en frietjes  .............................. 9.90 

Fishsticks (2 stuks) en frietjes  ............................... 14.00 

Ribbetjes natuur en frietjes  ..................................... 16.00 

Appelmoes  ...................................................................... 2.00 

DESSERTS - ALLES HUISBEREID 
Crème Brûlée  ................................................................ 9.00 

Irish Tiramisu .................................................................  9.50 

Chocolademousse ......................................................... 9.00 

Chocolademousse Royal ............................................ 10,00 

Sorbet .................................................................................7.50 

Irish Coffee - TOPPER ................................................. 10,00 

 

 

 

SPECIALE KOFFIEBEREIDINGEN 
 Irish Coffee (specialiteit van het huis) .................. 10.00 

French Coffee (Cognac of Grand Marnier) ........... 10.00 

Italian Coffee (Amaretto)............................................ 10.00 

Russian Coffee (Vodka) .............................................. 10.00 

Hasseltse Coffee (Jenever)  ...................................... 10.00 

Coffee Piper's Orish Mist) .......................................... 10.00 

Irish Kisses (Cécémel - Bailey's) ............................ 10.00 

HUISWIJNEN 

Le Confidentiel - Vin de Pays d'Oc 

Wit: CHARDONNAY 

Verfrissend, zacht en rond. Een echte passe-

partout!  

Rood: MERLOT 

De kleur is schitterend, de smaak is oprecht en 

zuiver. 

Rosé: GRENACHE 

Hints van verse aardbei en framboos. Een 

volmaakte, evenwichtige wijn. 

Glas .................................................................................... 4.90 

1/41. ..................................................................................... 9.50 

1/21. .................................................................................... 17.50 

fles .................................................................................... 24.00 

BUBBELS 

Cava Pere Ventura ‘Tresor Brut Reserva’ 
Droog en verfijnd van smaak 

20 cl .................................................................................... 9.50 

Cava Pere Ventura ‘Primer Brut Reserva’ 
Fijne bubbels en zachte zuren. 

75cl ................................................................................... 26.00 

Champagne Michel Decotte ‘Brut Classic’ 
75cl ................................................................................... 60.00 

Grand Cru uit Mailly - Bio 

FRISSE WITTE 
Verfrissend en levendig............................................. 29.00 

CLASSIC ‘Domaine du Tariquet’  

Cótes de Gascogne - Ugni Blanc, Colombard 

Strak en verfrissend mondgevoel. 

Tomaat garnaal, mosselen, slaatje met garnalen of 

gerookte zalm. 

SAUVIGNON BLANC ‘Domaine du Tariquet’ -Ceites 

de Gascogne  

Verfijnd bloemig, fris mineralig met finesse en 

fraicheur. Slaatje met geitenkaas, mosselen, 

kaaskroket, spies van scampi en tartaar, 

gepocheerde vis. 

MUSCADET SUR LIE ‘Chateau des Grandes Noëlles’ 
- Loire 

Strakke mineraliteit met rijp steenfruit, frisse lichte 

aanzet. 

Mosselen, scampi look, aperitief, geitenkaas, 

zeevruchten.  

SAUVIGNON GRIS /BLANC /SEMILLION ‘Cháteau la 
Galante’ - Entre- deux-Mers 

Frisse, droge, fruitige witte Bordeaux. 

Groene kruiden en citrus. Apero, mosselen, 

gerookte zalm, witte vis. 



VOLLE WITTE 
Fruitig en intens ........................................................... 29.00 

CHARDONNAY ‘De Bortoli’ - Australië 

Fruitige aroma's met lichte eiktoets. Compacte 

smaak met een lange diepe structuur. 

Garnaalkroketten, gebakken zeetongen, 

garnalen. 

CHENIN BLANC ‘M.A.N. Family Wines’ - Zuid-Afrika 

Volle witte wijn met zoet-zure impressie, aroma's 

van kweepeer en 

honing, exotisch tintje. Dé druif van Zuid-Afrika. 

Vispannetje, mosselen in de room, kabeljauw, surf 

en turf. 

PINOT BLANC ‘Domaine Joseph Cattin’ - Elzas 

Fruit en bloemen, rond en evenwichtig, loepzuiver 

en authentiek. Een intense en elegante wijn. 

FRUITIGE ROSÉ 
Lichtkruidig en aromatisch ...................................... 29,00 

MARSELAN ‘Domaine du Tariquet’ - Cótes de 

Gascogne  

Heldere granaatrode kleur, subtiele hinten van 

zoete kruiden, geconfijte vruchten en frambozen. 

Bolognaise, apero, gerookte zalm, scampi 

allerhande, garnalen en mosselen. Uitmuntende 

keuze. 

LICHTE RODE 
Fruitg en zacht ............................................................. 29,00 

MERLOT /CABERNET SAUVIGNON /CABERNET 

FRANC ‘Cháteau Belingard’ - Bergerac 

Intens kersenrood, paprika en zwart fruit in de 

neus. Zachte en soepele wijn, passend bij steak 

tartare, reuzebrochette, 

Bolognaise en spare ribs. 

MERLOT - ‘Cháteau la Galante’ - Bordeaux 

Superieur 

Stevig, smaakvol en elegant boeket met fijne 

tannines en cederhout in de afdronk. 

Gebraden vlees in het algemeen. 

CABERNET SAUVIGNON - ‘M.A.N. Family Wines’ - 

Zuid-Afrika 

Donkerrode wijn met aroma's van cassis, pruimen, 

bramen en bessen met zachte en soepele tannines. 

Rib-eye of steaks met champignons of béarnaise. 

SHIRAZ /MALBEC - ‘Bodegas Callia Lunaris’ - 

Argentinië 

Pruimen, vijgen, specerijen, vleugje vanille, fruitig 

en soepel. 

Meermaals als beste uitgeroepen in zijn stijl! 

Lekker bij ossenhaas en steaks met peper- en 

Roquefortsaus. 

KRACHTIGE RODE 
Karaktervol en Kruidig .............................................. 29,00 

CARMENERE RESERVA - ‘Carmen’ - CHIL 

Krachtig boeket van pruimen, zwarte bessen, 

donkere chocolade 

en vanille. 

Subtiele rokerige toets met zijdezachte tannines. Bij 

spare-ribs en T-bone. 

GRENACHE /SYRAH - BIODYNAMISCH WIJNBOUW 

‘Domaine Du Jas’ - Cuvée Prestige - Cótes du 

Rhóne 

Kruidige neus, zwart en rood fruit, edele zuren. 

Aangename lange afdronk met goed onderbouwde 

tannines. Lamsvlees, entrecote en ander goed 

afgekruid vlees. 

TEMPRANILLO/SYRAH - ‘Chaminé Cortes de Cima’ - 

Portugal Kersen en zwarte bes, wat aardse en 

gerookte toetsen. Warme en harmonieuze wijn om 

te ontdekken en te herontdekken! 

Spare-ribs, gebakken vlees met sterkere sausen 

zijn prima begeleiders. 

PRIMITIVO - Appasimento - Carlomagno - Puglia, 

Italië Intense robijnrode kleur met aroma's van 

rood en zwart fruit. De wijn heeft wat houttoetsen, 

die hem zachte en kruidige smaak geven. Ideaal bij 

vleesgerechten met pit! 

MERLOT /CABERNET SAUVIGNON 

Chateau des Tourtes - Blaye Cótes de Bordeaux 

Donkerrood, fruitig en kruidig met rijpe tannines en 

een mooie structuur. 

Een goede begeleider van een stevige maaltijd. 

WARME DRANKEN 
Koffie Espresso .............................................................. 2.90 

Koffie Mokka .................................................................... 2.90 

Cafeïnevrij ........................................................................ 2.90 

Cappuccino ...................................................................... 3.90 

Verse chocolademelk ................................................... 4.00 

Loemoemba 

Warme chocolademelk, Cognac ............................... 10,00 

Thee melk ......................................................................... 4.00 

Thee citroen ..................................................................... 4.00 

Thee linde ......................................................................... 4.00 

Thee kamille .................................................................... 4.00 

Thee rozenbotte ............................................................. 4.00 

Thee wordt geserveerd in kannetjes 

FRUITJENEVERS 

Wortegemse .................................................................... 4.00 

Appel .................................................................................. 4.00 

Bessen   ............................................................................ 4.00 

AFZAKKERTJES 
Whiskey Jameson .......................................................... 9,00 

Advocaat ........................................................................... 8.50 

Amaretto ........................................................................... 9.00 

Bailey's (Irish cream) ................................................... 9.00 

Calvados ........................................................................... 9.90 

Cognac ............................................................................... 9.90 

Cointreau .......................................................................... 9.90 

Grand Marnier ................................................................. 9.90 

Grappa ............................................................................... 9.90 

Porto (10 jaar oud Offley) ............................................ 7.50 

Sambucca ......................................................................... 9.90 

Tequila ............................................................................... 8.50 

Irish Mist ........................................................................... 8.00 

Limoncello di Sicilia ...................................................... 9.90 



EAU DE VIE 
Poire William .................................................................. 10,00 

Jonge jenever ................................................................  4.00 

Oude jenever ..................................................................  4.00 

BIEREN VAN HET VAT 
Belgische bieren 

Maes 25cl. ......................................................................... 2.90 

Maes 33c1. ........................................................................ 3.80 

Maes 50cl ......................................................................... 5.60 

Kriek 3.8° - 25cl. ...........................................................  3.60 

Kriek 3.8° - 50cl. (juli & augustus) ..........................  7.00 

1 meter, rondje bier ...................................................... 31.00 

St. Bernardus Tripel 9° - 33c1. ................................... 4.80 

Duvel 33c1 .......................................................................  4.90 

Grimbergen bruin 6.7° (juli & augustus) ................ 4.70 

Brugse Zot blond 6° ...................................................... 4.80 

Irish Beers 

Guinness 25cl. (halve pint) ........................................  4.00 

Guinness 50cl. (pint) ....................................................  8.00 

Rode Scotch (red strong) 33 cl. ................................ 4.50 

Rode Scotch (red strong) 50cl. ................................  8.00 

Black and Tan 50cl. (Guinness en red strong) ..... 8.50 

Poor Man Black Velvet 50cl.  

(Guinness en Adams) ..................................................  8.50 

SPECIALITEIT: ‘The Piper's Pot’ 

Guiness, whiskey and 4 others) .............................  12.80 

Cider 

Adam's Apple 25cl. ........................................................ 3.50 

Adam's Apple 50cl. ........................................................ 7.00 

Snakebite 50cl.  

Adam's Apple, beer and black Currant  ................  8.50 

BELGISCHE BIEREN UIT DE FLES 
Hapkin ..............................................................................  4.90 

Ename blond 6.6° ........................................................... 4.50 

Hoegaarden 4.9° - 25cl. ............................................... 3.50 

Hoegaarden 4.9° - 50cl. ............................................... 7.00 

De Koninck 5.2° .............................................................  3.50 

Nunnebier blond 7.2° ...................................................  4.90 

Karmeliet blond 8.4° ....................................................  5.50 

Vedett blond 5.2° - 33c1. .............................................. 4.00 

Rodenbach 25cl. ............................................................  3.50 

Rodenbach 50cl. ............................................................  7.00 

Palm 5.4° .........................................................................  3.50 

Duvel 8° ...........................................................................  4.80 

Hommelbier 7° ................................................................ 4.00 

Kasteelbier donker 11° .................................................  5.50 

Duchesse de Bourgogne 6.2° ....................................  3.80 

La Chouffe blond 8° .....................................................  4.80 

Omer 8° ............................................................................  4.90 

Jus de Mer blond 7.2° ..................................................  4.90 

Cornet blond 8.5° ........................................................... 4.90 

SPECIALITEIT: ‘The Piper's Pot’ 

Guiness, whiskey and 4 others) .............................  13.00 

 

 

ALCOHOLVRIJ OF ALCOHOLARM 
Maes zero ........................................................................  3.00 

Palm green .....................................................................  3.50 

Carlsberg zero ...............................................................  3.50 

Affligem zero ................................................................... 4,90 

IMPORT BIEREN 
Carlsberg 5.5° ................................................................  3.50 

GEUZE TRADITIONEEL 
Boon Oude Geuze op kurk 7° - 37c1. .......................  8.00 

Kriek (van het vat) 3.8° ...............................................  3.60 

TRAPPISTEN & ABDIJBIEREN 
Ename blond (van het vat) 6.5° ................................  4.70 

Leffe blond / bruin 6.6° ...............................................  4.70 

Grimbergen blond / bruin 6.7° ..................................  4.70 

Rochefort 8° ...................................................................  5.50 

Westmalle donker 7° ...................................................  5.50 

Westmalle triple 9.5° ...................................................  5.50 

Chimay blauw 9° ...........................................................  5.50 

Orval 6.2° .........................................................................  5.80 

St.-Bernardus 8° ...........................................................  4.80 

St.-Bernardus triple (van het vat) 9° ......................  4.80 

St.-Bernardus 12° .........................................................  5.80 

La Trappe Quadruppel 10° ..........................................  5.80  

WATERS EN FRISDRANKEN 
Coca-Cola ........................................................................  3.00 

Coca-Cola Light/Zero ..................................................  3.00 

Water plat 25cl. .............................................................  3.00 

Water bruisend 25cl. ..................................................... 3.00 

Water plat / bruisend 11. .............................................  9.50 

Schweppes Tonic / Agrum .........................................  3.50 

Gini.....................................................................................  3.50 

Fanta Orange ..................................................................  3.00 

Sprite ................................................................................  3.00 

Ice Tea Lipton .................................................................  3.50 

Fever Tree .......................................................................  4.90 

Suikervrij 

Tbnissteiner Orange ....................................................  3.50 

Tbnissteiner Citroen ....................................................  3.50 

Vruchtensappen 

Appelsap Looza .............................................................. 3.50 

Pompelmoes ..................................................................  3.50 

Looza Ace ........................................................................  3.50 

Ananassap ......................................................................  3.50 

Sinaasappelsap .............................................................  3.50 

Tomatensap ....................................................................  3.50 


